Sesc Servico Social do Comércio — SESC

Departamento Regional no Piaui — DR/PI Sesc
Fecomércio

Senac
TERMO DE REFERENCIA
Data; 12/11/2024 REQUISICAO
. TERMO DE REFERENCIA
Requisitante:
001/2024

OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada para fornecimento, sob demanda, de servicos de buffet completo, para atender
a demanda do Servico Social do Comércio — Sesc, Administracdo Regional no Estado do Piaui (AR) no estado do
Piaui, localizado na Av. Campos Sales, n°. 1111, Bairro Centro, Teresina-Pl, CNPJ 03.581.526/0001-09 e suas
respectivas Unidades Operacionais em Teresina — PI, conforme especificagdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Termo de Referéncia, podendo ser prorrogado nos termos da Resolugdo Sesc n.° 1.593/2024

JUSTIFICATIVA

2.1. A contratacdo de empresa especializada para fornecimento, sob demanda, de servigos de buffet completo,
compreendendo géneros alimenticios prontos (de fabricacdo prdpria ou industrializados), alimentos "in natura" e
bebidas, por um periodo de 01 (um) ano, é plenamente justificada pela natureza das atividades do Sesc/Pl e suas
Unidades Operacionais em Teresina, que frequentemente realizam eventos e reunies. Tais eventos sdo fundamentais
para 0 cumprimento das suas fungdes institucionais e para a execugao de seus projetos. A oferta de alimentos e
bebidas adequados para os participantes, em conformidade com as exigéncias de qualidade e seguranca alimentar, é
essencial para garantir o sucesso dessas atividades. Adicionalmente, a flexibilidade no fornecimento de servigos de
buffet é imprescindivel, pois 0s gquantitativos apresentados neste Termo de Referéncia sdo estimativas baseadas em
demandas anteriores e podem variar conforme as necessidades especificas de cada evento. Dessa forma, a
quantidade de alimentos e bebidas solicitada ao longo do contrato pode ser ajustada de acordo com a demanda real,
sem que haja a obrigacdo de atender integralmente os quantitativos inicialmente previstos. Essa flexibilidade assegura
a adequacao do contrato as variagdes de demanda, garantindo eficiéncia no uso dos recursos orcamentarios da
Instituicdo e atendendo as necessidades de cada evento de forma personalizada.

FUNDAMENTACAO LEGAL

3.1. O presente Termo de Referéncia sera regido pelo Regulamento de Licitagdes e Contratos do Sistema “S”, a Resolugao
Sesc n° 1.593/2024 e demais normativos internos do Regional.

DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas da contratagdo decorrentes do objeto deste Termo de Referéncia ocorrerdo por conta dos recursos
oriundos no Centro de Custos: 000142010003 EVENTOS 2025.

QUALIFICACAO TECNICA

5.1. Comprovar, através de, no minimo 01 (um), Atestado de Capacitacdo Técnica, ter a empresa executado em qualidade o
objeto deste Termo. Esses documentos deverdo ser emitidos, em papel timbrado, pelo 6rgdo publico ou pela empresa
privada que foi atendida, indicando CNPJ, razdo social, endereco e niimero de contato a fim de propiciar ao Sesc/Pl a
possibilidade de confirmacéo da veracidade das informacoes;

5.2. Atestados que ndo cumprirem aos requisitos constantes na presente clausula s&o passiveis de rejeicao.
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6. ESPECIFICACOES TECNICAS DO SERVICO, UNIDADES E QUANTITATIVO

Quantitativo Estimado para 01 (um) ano

ITEM DESCRIGAO ESPECIFICAGAO UNIDADE | QUANTIDADE

- Um tipo de bolo salgado
- Dois tipos de bolos doces
- Tapioca com manteiga
- Péo
Calé da Manha JEasis

aie aa Manna - Presunto
2 Tipo 2 - Dois tipos de frutas UND 5000
- Dois tipos de suco (300ml)
- Café (250ml)
- Leite (250ml)
- Agua mineral (300ml)
- Gelo

- Caldo ou creme de galinha (200ml)
Lanche - Um tipo de bolo doce ou salgado
Tipo 1 - Um sabor de suco (300ml)

- Gelo




10

11

12

13
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Lanche
Tipo 3

Lanche
Tipo 4

Lanche
Tipo 5
(Lanche para alunos)

Lanche
Tipo 6
(Bordo)

Lanche
Tipo 7
(Lanche Variado)

Lanche
Tipo 8
(Café)
Lanche
Tipo 9
(Esportivo)

Lanche
Tipo 10
(Festivo P)

- Caldo
- Salada de fruta ou creme de galinha (uma

por¢do por pessoa)

- Empadéao

- Sequilhos

- P&o de batata com paté

- P&o de queijo

- Trangas

- Quiches

- Dois sabores de suco (300ml)

- Chocolate quente ou gelado (300ml)
- Refrigerantes normal e zero (300ml)
- Cajuina

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Salgadinhos variados (12 por pessoa)
- Refrigerantes normal e zero (300ml)

- Um sabor de suco (300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Um salgado grande ou um sanduiche
- Uma fatia de bolo (sabores diversos)
- Um sabor de suco (300ml) ou achocolatado

- Trés tipos de frutas
- Sanduiche natural
- Um sabor de suco na garrafinha (300ml)

- Dois tipos de frutas

- Sanduiches naturais

- Um sabor de suco (300ml)
- Cajuina

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Dois tipos de bolos
- Dois tipos de sucos (300ml)
- Café (250ml)

- 02 tipos de frutas
- Uma barra de cereal

- Bolo confeitado, podendo ser de diversos
sabores, tamanho Pequeno (P): Serve até 15
pessoas

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

2000

5000

12000

4000

2000

2000

2000

200
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Lanche - Bolo confeitado, podendo ser de diversos
14 Tipo 11 sabores, tamanho Médio (M): Serve até 30 UND 200
, pessoas.
(Festivo M)

16

20

Lanche
Tipo 13
(Festivo GG)

Lanche
Tipo 15

(Café)

Lanche
Tipo 17
(Camarim com restri¢des
alimentares)

- Bolo confeitado, podendo ser de diversos
sabores, tamanho Extra Grande (GG): Serve até
80 pessoas

- Biscoitos ou sequilhos
- Café(250ml)
- Ché (250ml)

- Dois tipos de frutas

- Sanduiche vegano/zero lactose/sem gliten/sem
acucar

- Dois tipo de bolo vegano/zero lactose/sem
gluten/sem agucar

- Um sabor de suco (300ml) / sem agucar

- Café (250ml)

UND

UND

200

1000
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Coquetel
Tipo 2

Almogo
Tipo 1
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- Torta de frango

- Creme de galinha ou creme de bacalhau ou
creme de camaréo

- Um tipo de bolo doce

- Trancas

- P&o de batata com paté

- Refrigerantes normal e zero (300ml)
- Dois sabores de suco (300ml)

- Cajuina

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Um tipo de arroz

- Um tipo de carne

- Uma salada

- Farofa

- Um tipo de sobremesa

- Suco e refrigerantes normal e zero (300ml)
- Agua mineral (300ml)

- Gelo

UND

UND

2000

3000
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27

28

29

30

31

32
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Almoco
Tipo 3
Almogo
Tipo 4

(Comidas Regionais)

Almoco
Tipo 5
(Frutos Do Mar)

Almogo
Tipo 6
(Carne e Massa)

Café

Sequilhos

Sanduiche

- Dois tipos de arroz

- Dois tipos de carne

- Dois tipos de salada

- Uma massa

- Um creme de camardo ou bacalhau
- Dois tipos de sobremesa

- Dois sabores de sucos (300ml)

- Refrigerante normal e zero (300ml)
- Cajuina (300ml)

- Agua de coco (300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Opcéo 01: Feijoada completa ou um tipo de
carne; ou Opgdo 02: Maria Isabel, Carne de Sol,
Pacoca ou feijéo tropeiro; ou Opgéo 03: Galinha

caipira, arroz branco e pirdo

- Salada

- Dois tipos de sobremesa

- Refrigerantes normal e zero (300ml)
- Dois sabores de sucos (300ml)

- Cajuina (300ml)

- Agua mineral (500ml)

- Gelo

- Dois tipos de arroz

- Dois tipos de peixe

- Dois tipos de salada

- Dois tipos de torta

- Um tipo de massa

- Dois tipos de sobremesa

- Refrigerantes normal e zero (300ml)
- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Trés tipos de entradas

- Um tipo de arroz

- Dois tipos de carne

- Dois tipos de massa

- Um tipo de salada

- Refrigerantes normal e zero (300ml)
- Dois sabores de sucos (300ml)

- Cajuina (300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Garrafa de Café ou Cha 1,8L

- Sequilhos doces ou salgados (500g)

- Sanduiche Natural frango desfiado ou paté

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

2000

1000

1000

1000

300

300

500
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37

38
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40
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45
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Café da Manha Vegano
Tipo 1
(Individual)

Café da Manha Vegano
Tipo 2
(Individual)

Café da Manha Vegano
Tipo 3
(Individual)
Lanche Vegano
Tipo 1
(Individual)
Lanche Vegano
Tipo 2
(Individual)
Lanche Vegano
Tipo 3
(Individual)
Lanche Vegano
Tipo 4
(Individual)
Lanche Vegano
Tipo 5
(Individual)
Lanche Vegano
Tipo 6
(Individual)
Almogo Vegano
Tipo 1
(Individual)

Almogo Vegano
Tipo 2
(Individual)

Almogo Vegano
Tipo 3
(Individual)
Almoco Vegano
Tipo 4
(Individual)

Almogo Vegano
Tipo 5
(Individual)

- 1 copo de bebida vegetal de améndoas , 1
torrada integral com himus e 1 pera

- 300 ml de bebida vegetal de aveia batido com
morango e banana e 1 colher de sopa de farinha
de aveia

- 1iogurte de soja, 1 colher de semente de
girassol, 1 fatia de péo integral com pasta de
berinjela

- 1 banana em rodelas com 1 colher de sopa de
manteiga de amendoim

- 10 castanhas-de-caju e 1 maga

- 1 copo de suco verde e 2 castanhas-do-para

- 1 iogurte de soja, 6 morangos e 1 colher de sopa
de semente de abobora

- 1 fatia de pdo com guacamole de 1/2 abacate
com cebola, tomate, azeite, suco de limdo, sal e
pimenta

- 300 ml de leite de coco batido com banana, 1
colher sopa de linhaca e 3 nozes

- Tofu, arroz integral, brécolis, cenoura,
cogumelos, couve-flor refogados no azeite e 1
laranja inteira ou ou ou ou

- Macarrdo integral com bolonhesa de proteina de
soja, salada de espinafre, alface, tomate e
beterraba ralada temperados com 1 colher
sobremesa de 6leo de abacate e 1 copo de
limonada

- Quinoa cozida , ensopado de vagem, cenoura,
abobrinha e 1 fatia média de maméo

- 1 prato de sopa de feijdo com batata, cenoura,
couve e chuchu e 1 goiaba

- 1 prato de salada feita com macarrdo integral e

grdo-de-hico cozidos, alface, tomate, abobrinha e
cenoura crus e ralados, temperada com azeite e

sal e 1 tangerina

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100
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7. CONDICOES DA PRESTACAO E DO RECEBIMENTO DO SERVICO:

7.1. A quantidade de alimentos e liquidos a ser fornecida para a prestacdo dos servicos de café da manhd, lanches, coquetel
e almogo devera estar em conformidade com o ITEM 6 deste termo e com as quantidades solicitadas para os eventos,
Sem excessos ou escassez, respeitando o numero de convidados estabelecido.

7.2. A solicitagdo dos servigos serd realizado pela Administracdo Regional (AR) e/ou Unidades Operacionais do SESC/PI,
com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias corridos. A solicitacdo devera especificar a quantidade de pessoas, 0 tipo
de cardapio, e o local de execugdo dos servicos. O servico podera ser solicitado para qualquer dia da semana, incluindo
finais de semana e feriados, bem como em qualquer horario do dia, conforme as necessidades do SESC/PI.

7.3. Em situacBes excepcionais e de extrema necessidade, a LICITANTE VENCEDORA deverd prestar 0s servi¢os nos finais
de semana e feriados, com comunicacéo prévia minima de 24 (vinte e quatro) horas.

7.4. A execucdo dos servicos deverd ser realizada de acordo com as normas estabelecidas no Manual de Boas Préticas do
Servico de Alimentacdo, bem como com todas as disposicGes legais aplicaveis, especialmente as normas sanitarias e de
seguranca alimentar em vigor.

7.5. ALICITANTE VENCEDORA sera responsavel pelo cumprimento integral dos prazos estabelecidos, pela conformidade
com as normas de seguranga alimentar, e por quaisquer incidentes ou danos ocorridos durante a execugéo dos Servigos.
A empresa assume, exclusivamente, responsabilidade civil e criminal por quaisquer eventos que ocorram durante a
prestacdo dos servicos.

7.6. ALICITANTE VENCEDORA devera se apresentar ao local do evento com no minimo 02 (duas) horas de antecedéncia
em relagdo ao horario marcado para o inicio do evento, a fim de garantir a adequada preparacao e organizagdo do
Servico.

7.7. Todos os custos relacionados ao transporte dos alimentos e & operacionalizacdo dos servicos, incluindo a logistica de
transporte, movimentagao de materiais e pessoal, serdo de responsabilidade integral da LICITANTE VENCEDORA.

7.8. O transporte dos alimentos devera ser realizado em veiculos adequados, conforme as exigéncias legais, de forma que
seja garantida a integridade das caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas e microbioldgicas dos alimentos. Todos
os veiculos utilizados devem cumprir as condi¢fes minimas de higiene e seguranca para o transporte de géneros
alimenticios.

7.9. Seré permitida a utilizacdo de caixas isotérmicas ou similares para o transporte, desde que atendam as especificacdes
de material atoxico, impermeével e lavavel, e que garantam a manutencéo da temperatura adequada dos alimentos.

7.10.0 motorista e 0s auxiliares responsaveis pelo transporte dos alimentos devem atender a todas as normas de higiene
pessoal, usar uniforme adequado e estar em conformidade com as boas praticas de manipulacéo de alimentos.

7.11. Durante todo o evento, devera haver a presenca de um supervisor de alimentos e bebidas, nomeado pela LICITANTE
VENCEDORA, que sera responsavel pelo acompanhamento da entrega, armazenamento e distribuicdo dos alimentos e
bebidas. O supervisor também devera assegurar que 0s procedimentos de seguranga alimentar sejam seguidos
rigorosamente.

7.12.0s supervisores deverdo estar disponiveis para prestar quaisquer esclarecimentos necessarios durante a execucdo dos
servigos.

7.13.Para os servigos de Café da Manha (tipos 02 e 03), Lanches (tipo 03), Coquetel (tipos 02 e 03) e todos os tipos de
almoco, sera necessaria a alocagéo de 01 (um) garcom/garconete para cada 25 (vinte e cinco) pessoas.

7.14.0s uniformes dos gargons e garconetes deverdo seguir o seguinte padrdo: calca preta, camisa branca de manga longa,
gravata preta lisa, sapatos pretos fechados e antiderrapantes de couro ou material similar. A utilizacdo de uniformes
inadequados ou de sapatos plasticos é expressamente proibida.

7.15.Todos os produtos e servicos fornecidos pela LICITANTE VENCEDORA deverdo ser entregues em conformidade com as
especificacdes deste Termo de Referéncia e com 0s requisitos constantes nos anexos do processo licitatdrio.

7.16.A LICITANTE VENCEDORA devera disponibilizar toda a estrutura necessaria para a execucao dos servicos, incluindo
equipamentos, materiais de apoio e pessoal qualificado, com a garantia de que os materiais e utensilios utilizados
estardo em perfeito estado de conservacdo, limpeza e seguranca. A estrutura operacional devera contemplar:

a)  Equipamentos de Preparacdo e Conservacao de Alimentos: devem atender as exigéncias sanitarias e garantir a

seguranca alimentar durante a execugao do servico.
b)  Pessoal Qualificado: A equipe deve ser composta por profissionais devidamente qualificados (cozinheiros,
gargons, supervisores) e uniformizados, conforme as especificacdes contratuais.
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¢)  Veiculos de Transporte: A LICITANTE VENCEDORA devera fornecer veiculos proprios e adaptados para o
transporte, conservacéo e seguranca dos alimentos, de acordo com as normas vigentes.

d)  Loucas e Utensilios: A LICITANTE VENCEDORA devera fornecer lougas, utensilios e equipamentos adequados e
em quantidade suficiente para a execugdo do servigo, incluindo pratos, talheres, xicaras, tagas, suqueiras, jarras,
pin¢as, conchas, réchaud, entre outros.

e)  Materiais de Apoio: Para determinados tipos de servigo (para café da manha tipos 02 e 03, lanche tipo 03 e
coquetel tipos 02 e 03, todos os tipos de almogo), serdo necessarios materiais adicionais como mesas, cadeiras,
toalhas, utensilios descartaveis (apenas guardanapos) e outros materiais conforme a natureza do evento.

f) Mobilirio de apoio: Para os servicos de café da manhd (tipos 02 e 03), lanche (tipo 03), coquetel (tipos 02 e 03) e
todos os tipos de almogo, a LICITANTE VENCEDORA devera fornecer, conforme a necessidade do evento, o
conjunto de mesas com toalhas e 08 (oito) cadeiras com capas por mesa, além das mesas de buffet e de apoio.
Essas mesas deverdo ser providenciadas conforme especificacfes do evento, garantindo a correta disposi¢édo e
organizacgdo do servico.

7.17.0 uso de materiais descartaveis sera restrito a guardanapos. A utilizacdo de outros materiais descartaveis é vedada
durante a execucdo do servigo de buffet.

7.18.Todas as bebidas (refrigerantes, sucos, aguas, entre outros) deverdo ser servidas em copos de vidro apropriados,
conforme o tipo de bebida.

7.19.A LICITANTE VENCEDORA seré responsavel por fornecer todos os materiais necessarios para a higienizagéo dos
utensilios utilizados durante o evento, incluindo panos de limpeza descartaveis, conforme as boas préaticas de
manipulagéo e higiene.

7.20.0 custo de reposicdo de quaisquer lougas ou utensilios quebrados ou danificados durante a execucdo do servigo sera de
responsabilidade da LICITANTE VENCEDORA.

7.21.Todos os custos relacionados a execucdo do servico — incluindo matéria-prima, insumos, transporte, embalagens, taxas,
impostos, encargos sociais e trabalhistas — deverdo estar integralmente inclusos no preco ofertado pela LICITANTE
VENCEDORA. Nenhum custo adicional podera ser destacado posteriormente nota fiscal.

8. OBRIGACOES DAS PARTES
8.1. OBRIGAGCOES DO SESC/PI:

a)  Permitir o acesso aos funcionérios da LICITANTE VENCEDORA, devidamente identificados, para entrega dos
produtos e prestacao de servigos, conforme as condicfes estabelecidas neste Termo;

b)  Acompanhar, fiscalizar e avaliar a execugdo do contrato, garantindo o cumprimento das condi¢des acordadas;

c)  Prestar as informacdes e esclarecimentos solicitados pela LICITANTE VENCEDORA, relacionados a execucéo do
contrato;

d)  Efetuar o pagamento conforme o estipulado neste instrumento, condicionado a regularidade da prestacédo de
servigos e a conformidade das notas fiscais;

e)  Comunicar oficialmente a LICITANTE VENCEDORA quaisquer falhas ou irregularidades no cumprimento do
contrato, fixando prazo para corre¢do, conforme previsto;

f) Informar o prazo para a emissao da nota fiscal, que devera conter itens, quantidades, valores unitarios e totais
idénticos aos descritos na solicitacéo de servico;

g) Efetuar o pagamento via transferéncia bancéria, conforme o calendério de pagamento do SESC, desde que o
servico e as notas fiscais estejam corretos e conforme os requisitos exigidos;
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8.2. OBRIGACOES DA LICITANTE VENCEDORA:

a) A LICITANTE VENCEDORA devera executar o fornecimento de produtos e servicos conforme as condi¢fes
estabelecidas neste Termo de Referéncia, na proposta homologada e no contrato formalizado, atendendo
rigorosamente as especificacbes e prazos.

b) A Contratada devera arcar com todas as despesas diretas e indiretas para o cumprimento das obrigagdes,
incluindo transporte, entrega e acondicionamento dos produtos, sem qualquer 6nus adicional ao SESC.

c)  Caso ocorra algum fato impeditivo a execucdo do contrato, a Contratada deverd comunicar imediatamente ao fiscal
do contrato, a fim de que sejam tomadas as providéncias necessarias.

d) A Contratada devera se responsabilizar pelo pagamento de todos 0s encargos fiscais, tributarios, trabalhistas e
previdenciarios devidos, tanto federais quanto estaduais ou municipais, relacionados a execucdo do contrato,
inclusive no caso de terceirizagao ou subcontratacao.

9. FISCALIZACAO

9.1. O solicitante ou responsavel pelo pedido de fornecimento sera encarregado de fiscalizar a execugdo do contrato,
verificando se a prestagdo dos servigos esta conforme as especificacbes acordadas.

9.2. O responsavel pelo pedido de fornecimento realizard o controle e levantamento dos quantitativos dos servigos ofertados
pela LICITANTE VENCEDORA, conferindo se as quantidades entregues estdo de acordo com as especificagdes
estabelecidas.

9.3. Os setores e unidades operacionais que realizarem os pedidos deverdo informar ao fiscal do contrato, sempre que
solicitado, sobre 0s quantitativos requisitados, para que ele possa realizar o controle adequado e assegurar o
acompanhamento eficiente da execucéo do contrato.

9.4. O fiscal do contrato seré responsével também por avaliar os requisitos da prestacdo dos servigos ofertados, garantindo
que atendam aos padrdes definidos no Termo de Referéncia e nos anexos da licitagdo, sempre que necessario.

10. DADOS PARA FATURAMENTO

10.1. Os dados para faturamento serdo fornecidos pelos Setores e/ou pelas Unidades Operacionais solicitante do servigo de
Buffet, bem como o centro de custo.

11. PENALIDADES

11.1 O inadimplemento total ou parcial ou o0 atraso no cumprimento das obriga¢des assumidas ensejaré na aplicagdo das
seguintes penalidades:

11.2 Rescisdo unilateral do contrato por parte do Sesc/PI;

11.3 Suspensdo de licitar ou contratar com o Sesc por prazo ndo superior a 3 (trés) anos.

11.4 As penalidades poderdo ser aplicadas cumulativamente, a critério do Sesc/Pl, bem como deverdo ser aplicadas em
observancia ao principio do contraditério e da ampla defesa.

12. CONDIGCOES DE PAGAMENTO

12.1. 0 pagamento a LICITANTE VENCEDORA sera efetuado em moeda corrente nacional, por meio de transferéncia
bancéria na conta indicada pela contratada, conforme as normas estabelecidas pelo Sesc/Pl. A LICITANTE
VENCEDORA deverd informar, obrigatoriamente, na nota fiscal, os seguintes dados bancarios: nome do banco, nimero
da agéncia e niumero da conta corrente.

12.2. A LICITANTE VENCEDORA deverd cumprir as condi¢fes para a emissdo das notas fiscais, de acordo com 0s
procedimentos e exigéncias do Sesc/Pl, incluindo a data de emissdo, prazos e demais requisitos pertinentes.
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12.3.0 pagamento seré efetuado somente quando houver a efetiva prestagao dos servicos pela CONTRATADA, mediante a
apresentagao da Nota Fiscal devidamente atestada pelos setores e unidades operacionais responsaveis pelos pedidos,
incluindo o centro de custo correspondente.

12.4.Caso a nota fiscal ndo seja apresentada ou seja apresentada de forma irregular, com divergéncias em relagao ao
contratado ou com documentagdo da empresa irregular, o prazo de pagamento sera interrompido até que a
CONTRATADA providencie as corregdes e regularizagBes necessarias. O pagamento somente sera efetuado apos a
regularizagdo das pendéncias.

12.5.Sanadas as irregularidades, 0 prazo para 0 pagamento sera contado a partir da data de protocolo da comunicagao escrita
da regularizagdo das falhas e omissdes pela CONTRATADA.

13. PROPOSTA DE PRECOS

13.1.A proponente devera indicar no modeio de proposta (ANEXO 1) a descrigdo completa do servico ofertado, incluindo o
cardaplo, tipos de alimentos e bebidas, e demalis servigos relacionados a execgéo do buffet, conforme as especificagoes
descritas nos itens 5 e 6 deste Termo de Referéncia; Prego unitrio de cada item do servigo de buffet e Prego total da
proposta, considerando todos os itens e servigos solicitados, com base nas quantidades e describes fornecidas no
Termo de Referéncia.

13.2.A simples “repeticao” do conjunto de especificagies contidas neste Termo de Referéncia na proposta nao garante 0
atendimento as especificacbes, devendo a empresa detalhar as caracteristicas do produto ofertado.

13.3.A proposta de preco devera ser apresentada com valores firmes & precisos, sem alterativas de pregos ou condigdes que
possam induzir a multiplos resultados no julgamento. Os pregos deverao ser indicados em moeda nacional, com duas
casas decimais apos a virgula, tanto em algarismos quanto por extenso.

Elaborado por:



MODELO DE PROPOSTA DE PRECO

Proponente - Raz&o Social:

CNPJ:

Enderego:

E-mail:

Telefone:

Responsavel pela elaboragao da proposta:

\ ltem H Descri¢éo H Especificagao || Unidade H Quantidade || Valor Unitério (R$) H Valor Total (R$) |

- Um tipo de bolo salgado
- Um tipo de bolo doce
: 5 |- Um sabor de suco (300ml)
1 CafeT?aoN;a”ha - Café (250ml) UND 5000
P - Leite (250ml)
- Agua mineral (300ml)
- Gelo

- Um tipo de bolo salgado
- Dois tipos de bolos doces
- Tapioca com manteiga
- Péo
- Queijo
Café da Manha |- Presunto
Tipo 2 - Dois tipos de frutas
- Dois tipos de suco (300ml)
- Café (250ml)
- Leite (250ml)
- Agua mineral (300ml)
- Gelo

UND 5000

- Dois tipos de frutas

- Tapioca com manteiga

- Caldo de carne

- Leite (250ml)

- Dois tipos de bolo salgado

- Café (250ml)

: % || Dois tipos de bolo doce

3 CafeTqa Manha | Trés sabores de suco (300ml) UND 2000
ipo 3 P3 "
- Pao de queijo

- Agua mineral (300ml)

- Pées variados

- Gelo

- Presunto

- Chocolate quente e frio

- Queijo
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| ltem | Descrigio | Especificagio | Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |

- Caldo ou creme de galinha

Lanche (200mi)

4 Tino 1 - Um tipo de bolo doce ou salgado || UND 5000
P - Um sabor de suco (300ml)

- Gelo

- Sanduiche natural
- Rocambole
- Empadéo
5 Lﬁnthe - Um tipo de bolo doce UND 5000
P - Dois tipos de suco (300ml)
- Agua mineral (300ml)
- Gelo

- Caldo
- Salada de fruta ou creme de
galinha (uma porgao por pessoa)
- Empadéo
- Sequilhos
- Pao de batata com paté
- Pao de queijo
- Trangas

6 Lﬁ”gh; - Quiches UND 2000

P - Dois sabores de suco (300ml)
- Chocolate quente ou gelado
(300ml)
- Refrigerantes normal e zero
(300ml)
- Cajuina
- Agua mineral (300ml)
- Gelo

- Salgadinhos variados (12 por
pessoa)
- Refrigerantes normal e zero
7 Lﬁ”zhf (300ml) UND 5000
P - Um sabor de suco (300ml)
- Agua mineral (300ml)
- Gelo

- Um salgado grande ou um
Lanche sanduiche
8 Tipo 5 - Uma fatia de bolo (sabores UND 12000
(Lanche para  |/diversos)

alunos) - Um sabor de suco (300ml) ou
achocolatado
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| ltem | Descrigio | Especificagio | Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |
Lanche - grésdtipolf de ftrutals
- - Sanduiche natura
o Tipo 6 - Um sabor de suco na garrafinha UND 4000
(Bordo) (300ml)
- Dois tipos de frutas
Lanche - Sanduiches naturais
10 Tipo 7 - Um §abor de suco (300ml) UND 2000
Lanche Variado) | Cajuina
( - Agua mineral (300ml)
- Gelo
1 Lanche - Dois tipos de bolos 2000
Tipo 8 - Dois tipos de sucos (300ml) UND
(Café) - Café (250ml)
12 L.F’!nCh; - 02 tipos de frutas UND 2000
po’ - Uma barra de cereal
(Esportivo)
- Bolo confeitado, podendo ser de
Lanche diversos  sabores tamanho
13 Tipo 10 _ ’ . UND 200
. Pequeno (P): Serve até 15
(Festivo P) Des50aS
Lanche ;1'BO|O confel;itado, [t)oden(:]o sl\ﬁr, ge
. iversos sabores, tamanho Médio
14 T'p9 M (M):  Serve até 30 pessoas. UND 200
(Festivo M)
Lanche | on sabores,  tamantio
. iv ,
15 T|p<_) 12 Grande (G): Serve até 50 pessoas UND 200
(Festivo G)
Lanche a.BOlO confetijtado, ptodendﬁ seEr ;je
. iversos sabores, tamanho Extra
16 TIPO 13 Grande (GG): Serve até 80 UND 200
(Festivo GG) pessoas
Lanche é.BOlO confei)itado, rt)odenc:]o sSer de
. iversos sabores, tamanho Super
17 T'PO 14 grande (XG): Serve até 100 UND 200
(Festivo XG)

pessoas
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| ltem | Descrigio | Especificagio | Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |
Lanche - Biscoitos ou sequilhos
18 Tipo 15 - Café(250ml) UND 2000
(Café) |- Cha (250mi)

- Dois tipos de frutas

- Sanduiche natural pao de forma
Lanche integral com frango ou carne de
19 Tipo 16 sol desfiados com salada variada UND 5000
- Uma fatia de bolo (milho,
cenoura, amanteigado)

- Um sabor de suco (300ml)
- Café (250ml)

(Camarim)

- Dois tipos de frutas

Lanche - Sanduiche vegano/zero

Tipo 17 lactose/sem gluten/sem agucar
20 (Camarim com | Dois tipo de bolo vegano/zero UND 1000
restricdes lactose/sem gluten/sem agucar

, - Um sabor de suco (300ml) / sem
alimentares) aglicar

- Café (250ml)

- Quiches

- Salgadinhos variados (12 por
pessoa)

- Um tipo de bolo doce

- Refrigerantes normal e zero UND 5000
(300ml)

- Dois sabores de suco (300ml)
- Agua mineral (300ml)

- Gelo

Coquetel

21 Tipo 1

- Torta de frango

- Creme de galinha ou creme de
bacalhau ou creme de camardo
- Um tipo de bolo doce

- Trangas

9 Coguetel - Péo de batata com paté UND 2000
Tipo 2 - Refrigerantes normal e zero
(300ml)

- Dois sabores de suco (300ml)
- Cajuina

- Agua mineral (300ml)

- Gelo
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| ltem | Descrigio | Especificagio | Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |

- Salgados frios (5 tipos)

- Salgados quentes (6 tipos)

- Duas mesas fixas com: salada,
fricassé e risoto

- Trés tipos de sucos (300ml)
23 Coquetel - Refrigerantes normal e zero
Tipo 3 (300ml)

- Cajuina

- Agua mineral com e sem gés
(300ml)

- Agua de coco (300ml)

- Gelo

- Um tipo de arroz
- Um tipo de carne
- Uma salada

- Farofa

- Um tipo de sobremesa UND 3000
- Suco e refrigerantes normal e
zero (300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

- Um tipo de arroz

- Dois tipos de carne

- Um tipo de salada

- Uma massa

25 Almogo - Dois tipos de sobremesa
Tipo 2 - Um sabor de suco (300ml)
- Refrigerantes normal e zero
(300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

UND 2000

Almogo

24 Tipo 1

UND 5000

- Dois tipos de arroz

- Dois tipos de carne

- Dois tipos de salada

- Uma massa

- Um creme de camarao ou
bacalhau

2% Almoco - Dois tipos de sobremesa
Tipo 3 - Dois sabores de sucos (300ml)
- Refrigerante normal e zero
(300ml)

- Cajuina (300ml)

- Agua de coco (300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

UND 2000




Sesc

\ Item H

Descrigao

| Especificagio

| Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |

27

Almogo
Tipo 4
(Comidas
Regionais)

- Opgao 01: Feijoada completa ou
um tipo de carne; ou Opgé&o 02:
Maria Isabel, Carne de Sol,
Pagoca ou feijdo tropeiro; ou
Opcéo 03: Galinha caipira, arroz
branco e pirdo

- Salada

- Dois tipos de sobremesa

- Refrigerantes normal e zero
(300ml)

- Dois sabores de sucos (300ml)
- Cajuina (300ml)

- Agua mineral (500ml)

- Gelo

UND

1000

28

Almogo
Tipo 5
(Frutos Do Mar)

- Dois tipos de arroz

- Dois tipos de peixe

- Dois tipos de salada

- Dois tipos de torta

- Um tipo de massa

- Dois tipos de sobremesa

- Refrigerantes normal e zero
(300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

UND

1000

29

Almogo
Tipo 6
(Carne e Massa)

- Trés tipos de entradas

- Um tipo de arroz

- Dois tipos de carne

- Dois tipos de massa

- Um tipo de salada

- Refrigerantes normal e zero
(300ml)

- Dois sabores de sucos (300ml)
- Cajuina (300ml)

- Agua mineral (300ml)

- Gelo

UND

1000

30

Café

- Garrafa de Café ou Cha 1,8L

UND

300

31

Sequilhos

- Sequilhos doces ou salgados
(5009)

UND

300

32

Sanduiche

- Sanduiche Natural frango
desfiado ou paté

UND

500
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| ltem | Descrigio | Especificagio | Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |
Café da Manha
Veqano - 1 copo de bebida vegetal de
33 T'go 1 améndoas , 1 torrada integral com UND 100
| .
hdmus e 1 pera
(Individual) P
Café daManha |- 300 ml de bebida vegetal de
Vegano aveia batido com morango e
e Tipo 2 banana e 1 colher de sopa de UND 100
(Individual) farinha de aveia
Café da Manha |- 1 jogurte de soja, 1 colher de
35 Vegano semente de girassol, 1 fatia de UND 100
Tipo 3 pao integral com pasta de
(Individual) ~ |[berinjela
Lanche Vegano |\ 1 banana em rodelas com 1
36 Tipo 1 colher de sopa de manteiga de UND 100
(Individual)  ||@mendoim
Lanche Vegano
37 Tipo 2 - 10 castanhas-de-caju e 1 macga UND 100
(Individual)
Lanche Vegano
38 Tipo 3 - 1 copo de suco verde e 2 UND 100
(Individual) castanhas-do-para
Lanche Vegano |\- 1 iogurte de soja, 6 morangos e 1
39 Tipo 4 colher de sopa de semente de UND 100
(Individual)  ||abobora
Lanche Vegano | 1 fatia de pdo com guacamole de
40 Tino 5 1/2 abacate com cebola, tomate, UND 100
-p' azeite, suco de limao, sal e
(Individual) pimenta
Lanche Vegano |- 300 ml de leite de coco batido
41 Tipo 6 com banana, 1 colher sopa de UND 100
(Individual) linhaga e 3 nozes
Almogo Vegano |- Tofu, arroz integral, brocolis,
49 Tioo 1 cenoura, cogumelos, couve-flor UND 100
_p_ refogados no azeite e 1 laranja
(Individual) inteira
- Macarrao integral com bolonhesa
Almogo Vegano de proteina de soja, salada de
' espinafre, alface, tomate e
43 Tl'p'o 2 beterraba ralada temperados com UND 100
(Individual) |4 colher sobremesa de dleo de
abacate e 1 copo de limonada
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| ltem | Descrigio | Especificagio | Unidade | Quantidade | Valor Unitario (R$) || Valor Total (R§) |

Almogo Vegano |- Quinoa cozida , ensopado de
44 Tipo 3 vagem, cenoura, abobrinha e 1 UND 100
(Individual) fatia média de mamao

Almoco Vegano | - 1 prato de sopa de feijao com
45 Tipo 4 batata, cenoura, couve e chuchue| UND 100
(Individual) |1 goiaba

- 1 prato de salada feita com
macarréo integral e gréo-de-bico

Almogo Vegano os. alface. fomate. abobrinh
46 Tipo 5 cozidos, alface, tomate, abobrinha ||\ 100
o e cenoura crus e ralados,
(Individual)  |temperada com azeite e sal e 1
tangerina
VALOR TOTAL DA PROPOSTA
OBSERVAGOES:

Declaramos que estamos de acordo com os seguintes itens:
1) A apresentacdo desta planilha/proposta incorre na aceitagdo de todas as condi¢ées do Termo de Referéncia.
2) No prego acima estéo inclusos:

. todos os impostos, seguros, taxas, frete, transporte, todas as despesas com materiais, equipamentos, méo-de-obra, encargos
sociais, fransportes, ferramentas, equipamentos auxiliares, instalagdes, seguros e demais encargos elou quaisquer despesas
necessarias a perfeita execugéo de todos os servigos.

. conjunto de mesas com toalhas e 08 cadeiras com capas, conforme a necessidade do evento (apenas para café da manha tipos 02 e

03, lanche tipo 03 e coquetel tipos 02 e 03, todos os tipos de almogo)

. mesas de buffet com toalhas, lougas de porcelana (pratos de sobremesa, xicaras, lougas para montagem da mesa de buffet, talheres
de sobremesa, pingas, espatulas, conchas diversas, tagas de vidro para agua, tagas de vidro para sobremesa, suqueiras de vidro,
jarras de vidro.

. profissionais habilitados para a montagem das mesas e acompanhamento do evento.

. para cada 25 pessoas um gargom (apenas para café da manha tipos 02 e 03, lanche tipo 03 e coquetel tipos 02 e 03, todos os tipos
de almogo)

. cada quantidade de ml sera por pessoa

3) Esta proposta tem validade de, no minimo, 90 (noventa) dias.

4) A proposta apresentada contempla todas as exigéncias formais, especificacdes e condi¢des constantes no Termo de Referéncia.

5) O abaixo assinado declara estar ciente de que ndo |he cabera direito de exigir nenhuma multa ou indenizagao financeira, caso o0 Sesc Piaui
decida n&o o contratar.

Inserir local e data

(Nome do representante legal da empresa)

OBSERVAGCOES: Este documento deveré ser preenchido preferencialmente em papel timbrado da empresa e estar devidamente assinado por seu representante
legal. Quando néo for em papel timbrado, devera constar o carimbo com CNPJ dessa empresa. Devera ser indicado na proposta 0 nome, contato telefénico e-mail
do fornecedor.



